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Dal Pignoletto al

Lorenzo Frassoldati
= VEROMNA

BOLLE, bolle, fortssimamente bol-
le. Bollicine bolognesi base Pigno-
letto, modenesi basesm‘bm(mn
il ritorno del Gras
ne base Salamino, pi.rmensnbase
Malvasia. E adesso anche romagno-
le base Trebbiano, la vera grande
novit2 del’Emilia Romagna a que-
smemlyZﬂlﬂalmngmmndl
o esaurito. Grande interesse
quindi artorno alle nuovissime bot-
tiglie di Bolé, primo testimonial
del progetto «Novebolle» Roma-
gna Doc Spumante, voglia di dare

TREBBIANO

Alleanza inedita tra i colossi
Caviro e Terre Cevico

sulla versione spumante

un firmro (e un reddito) alla vitcol-
tura romagnola di planura con bol-
licine base Trebbiano (e poi base
sangiovese per il rosé). Sull'altare
di questa nuova vita del Trebbiano
versione spumante si & celebrata
un’inedita alleanza tra 1 due colossi
cooperativi del territorio, Caviro di
Faenza e Terre Cevico di Lugo,
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«progetto coraggioso, innovativo e
visionario destinato a lasciare il se-

gnow, auspica Ruenza Sanrandrea
alla guida della neonata societi Bo-
1é. Lo spumante romagnolo debut-
terd in grande stile la prossima esta-
te sulla Riviera di casa per poi pren-
dere la strada dell’estero e dell’hore-
ca nazionale. La sfida sard conten-
dersi il mercato degli aperitivi e ded
wine bar al rivale di sempre: il Pro-
secco veneto. Fra le bollicine meto-
do classico al debutto in fiera da se-
Ema.lam] Brutrosso di Cantina del-

Volta da uve Sorbara in purezza
ada bere turt i giorni, dopo il lavo-

alamino, c’e in
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@ IL premio

Premiati a Yerona i nuovi
Ambasciatori dei vini
detl’Emilia Romagna,
premio conferito a chi si &
contraddistinto nella
promozione e valorizzazione

dei vini regionali. Tra loro

Lorenzo Frassoldati, firma
storica dell’agroalimentare
di Carlino e QN.

Maurizio Rocchelli Srl

teresse per i ﬁma:m della regione

Ea{:ﬂm,mme &pennvudlu 1ﬂu|:|
pocena in ce il pa-
m&mﬁmw Sclo nove me-
si sui lieviti per un bicchiere

immediato, profumato e sotto i 1
BUrD 1N enoieca.

ANCHE la maison Giacobazzi (mar-
chi Giacobazzi , Donelli Vini e Ga-
violi Antica Cantina) ha lanciato
ui a Verona le nuove etichette
rut Giacobazzi e Rosé Gmmbaz.
Zi, due metodo classico ]

@ vinificato in hmnm con 36 mﬂu
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s& e bianchi merodo

'smunu am':fnudu benissimon. Tmm
.clienti dall’Asia per la Ro

ey
to 0
ﬁxﬁ?esej,spi;e)g] che piace in parti-

colare il nuovo stile «pii territoria-
le e identitario del nostro

ross0, uno stile pii fine ed elegan-
tes. Premiato dall'assessore Simo-

cino Rosso di Imola, per il suo im-

nel recu selezione e va-
}Dnmaone Afba.m di Roma-

Ena in versione secca.
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