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Nasce Quintopasso, il nuovo Sorbara
Metodo Classico Chiarli.

ITALY FOOD 24 — 31 MASZIO 2014

Chiarli prasents a Vinitaly
OUINTOPASSS: un
omaggic sl Sorbara, i pin
antice 2 nobile dei vitign
gels famiglis Lambrusco,
2 all3 storis di
imprenditoria vinicola dells
farmigha modenese. Cingus
cams |e generazioni Chiarll
che dal lontzno 1580 s
aywicendane slia guida
dellz aziende di farmiglis;
cingue coms le persone
che hanno ponato avanti guesto progetio & eccellenza; cingue, infine, come ie tappe
fondamentali del percorso di gusita 2 di innovazione che da sempre ha contraddistinte
il monda Thiarli nel panorama vitivinicoto del termiorio. QUINTOPASSD porta nel noms
| riferimenti 21 percorso imprenditorials di cui rappresents il coronamento & alle parsons
che ne sono protagoniste Questo Metodo Classico celebra infatti 1s quinta
generazione, rappresentata dai cingue cegind — Carle, Gigrgio, Stefano, Giowvanni e
Tommasa — sempre pil protagonist nelle aziende di famiglia & allo st=sz0 tempo rends
omaggio 3i cinque principali antefici che insieme hanno reslzzsio geesto progetto di
eccellenza: i tolan Anselmo e Mauro Chiari, ji dirstbore commearcisle = marksting
Robero Saletta, M'enclogo amendzls Franco De Biasio 2 il consulente Giznnl Gaspen.
QUINTOPASSO rappresents infine |3 quinta t3ppa 4 qual percorso di ncerca & quaita
inizizte nal 1560 con il passaggio slis produzions in bottigla, passsio sttraverso altre
innovazioni impertanti come I'applicazione del metodo charmat gid negli anni cinguanta,
|z nascita det Sorbars Wecchis Modens Premivm — ormail indiscusso punto riferimanio
nel panorama produttnoe del termario — e infine 1z creazione 3 Castehetro di una nuavs
cantina produttiva futia dedicata all'alts gamma. L'intenio di questo nuovo progetto &
quello 41 rappresentare Tespressiona pi nobile del Sorbara, con wn'stenzions
manizcale slis qualits 3 parire daliz uve di provenienza: & infstti sulis riva sinstrs del
Secchia, 13 zona pill vocats per guests witigno, che =i trovano | 100 ettsn di proprista
dowe tutto ha infzio. Qui. dopo anni di screpolosa attivitd di selezions seguita in prima
persan3 dal titedar, oggi prevalgono gli anfichs cleni Chisrdi capsci di produrre wve di
altissima gusltd, con quantia per ettars sempee infienion i imiti del Disciplinare deliz

appartenanza che pol, dopo un percorso di vinficazons & fermeniazions eseguio con
|la massima curs, dventano basi ideali anche per |3 produzione dal Metodo Classico.
Bohigliz trasparsnte per evidenziare i ross tenue del prodotto, etichetts storica rivisitata
—loniginale fa parte dell’archivio dells famiglia — con lefiering sutentico dellepoca, un
innovativo cofanstio da 4 bothighe disegrato appositaments, Rose Brut QUINTORASSO
&l primeo nato di vna gamma di Spumanti Metodo Classico che nal prossimi anni
contribuirs s ulteriors vakizzazions degl altn vitigni del terrione modenese e sara in
as53ggio in anteprima 2 Verona. in occasione di Vinitaly 2014 pressa ko Stand Chizrh:
A8, Padiglione 1 Emilia Ramagna
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