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Doc_Spumante Brut Rosé

Vendemmia: 2014

Uvaggio: Lambrusco d{E0T08TE
Bottigle prodotté: 12.000
Prezzo allo scaffale; € 17,00
Arienda: QUiNtopasso
Propricta: famiglia Chiarli
Enolopo: Franco De Biasio

Maurizio Rocchelli Srl

Sorride, I'Emilia. E non solo per il suo carat-
tere (il Dna & noto, positivo, ottimista, mal
domate dalle awversita, socializzante), ma
anche per il conforto dei risultsti sempre
pid ampi & gratificanti che i suel vini vanho
raccogliendo., La rimonta del -:Ii
qualits, sospinta ormai da un pd da estinat
resistenti (mai arresi al banale e al cheap)
e coraggiosi iniziatori dl nuove parabole
produttive, si & incrociata a punting col
mamento espansivo defla bolla italiana (e
della bolla in genere) nel mande. Ed & raf-
forzata dalla paraliela risafita di ambizioni
e qualitsa media dei vini fermi regionali:
mai, forse, stati cos! buoni in numero cosl
ampio. Quintopasso & derivazione e ramo
curatissimo dl una planta lllustre. Quinta
generazione d'una casata che ha iniziato
il lavore addirittura & meta Ottocento; cin-
que {il magic number) persone alla guida
con varie responsabilitd; e 'opzione Meto-
do Classice came quinta svoita nodale nel
lungo percarso di ricerca e produzione, oggi
Incarnato in guattro etichette: | rosé, una
cuvéd brut, un pas dosé e il Paradiso Rosé,
rarita-edita per lo pid in magnum. Quanto al
coccolato brutin rosa; uve della rive gauche
locale, quella del Secchia, mesoclima perfet-
to per imprimere note di tesa espressivica
al vino, soffi balsamici di spezia e liguerizia
“cruda” fusl ai sentori di rosa canina e pic-
coli frutti. Il finale & sapido e gastronomico,

{Antonio Paclini)



